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Hmyzi moucka
a olej z branének

Hmyzi moucka a olej z branének predstavuji v soucasnosti velmi perspektivni
suroviny, které mohou vyznamné prispét k udrzitelnému zemédélstvi a rozvoji
kosmetického priimyslu. Larvy branének (Hermetia illucens) jsou schopné
efektivné preménit organicky odpad, napriklad zbytky po vyrobé piva ¢i vina,
na vysoce hodnotnou biomasu bohatou na bilkoviny a tuky.

Tyto produkty nachazeji uplat-
néni predevsim v krmivarstvi,
kde slouzi jako kvalitni zdroj Zi-
vin pro hospodarska zvirata
aryby, a také vkosmetice, kde se
vyuziva zejména hmyzi olej.

Jak vznikaji produkty
z branének

Vyroba hmyzi moucky a oleje
zacind pripravou suroviny, kdy
jsou larvy kratce vareny ve vodé
pri teploté 100 °C po dobu tii

Legislativa

Legislativni rdmec pro vyrobu
a uvadéni hmyzi moucky a oleje
na trh je v Evropské unii pomerné
piisny. Hmyz je klasifikovan jako
,hova potravina“ podle nafizeni
(EU) 2015/2283, coz znamena,
ze kazdy druh hmyzu musi projit
schvalovacim procesem a bezpec-
nostnim hodnocenim Evropské-
ho tradu pro bezpecnost potravin
(EFSA). V Ceské republice dohli-
7 na vyrobu Statni veterinirni

Pdrici klece pro dospélé mouchy a odchovné kontejnery pro larvy
Foto Tomds Pénka

minut. Tento krok zajistuje hy-
gienickou nezavadnost a usnad-
nuje dalsi zpracovani. Nasledu-
je suseni pii 60 °C po dobu
24 hodin, které snizZuje vlhkost

Chovné zarizeni pro pdreni

a ptipravuje material pro lisova-
ni. Suché larvy se poté lisuji za
studena, coz umoziuje zacho-
vat cenné mastné kyseliny, ze-
jména omega-3 a omega-6. Zis-
kany olej je nasledné zmrazen,
aby se minimalizovalo riziko
Zluknuti a prodlovzila jeho tr-
vanlivost. Zbyla drcena moucka
je bohaté na bilkoviny, mineraly
a dalsi ziviny, které ji ¢ini idealni
slozkou pro vyrobu krmiv.

spréava, kterd kontroluje hygienu
a bezpecnost vyrobnich provozii.
Od ledna 2020 plati novela zako-
na o veterinarni péci, kterd umoz-
fiyje vyrobu potravin a krmiv
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z hmyzu za podminky dodrZeni
hygienickych norem a schvaleni
provozovny. Pro kosmetické vy-
robky pak plati piislusna evrop-
ska a ceska legislativa tykajici se
bezpecnosti a 0oznacovani.

Vyuziti v krmivech pro
ryby, driibez a prasata

V praxi se technologie vyroby
hmyzi moucky a oleje jiz Gspés-

né testuje a vyuziva, a to i diky
intenzivni védecké cinnosti
v Ceské republice. Této inovativ-
ni problematice se aktivné
a dlouhodob¢ vénuje Fakulta
rybétstvi a ochrany vod Jihoces-
ké univerzity v Ceskych Budgjo-
vicich (FROV JU). Vyzkumnici
z fakulty zkoumaji potencidl la-
rev zpracovavat rdzné druhy
organického odpadu a testuji
vyuziti hmyzi moucky napriklad
v krmivech pro ryby, driibez
a prasata, kde prokazatelné
zlepSuje rast a imunitu zvifat.
Pro vyrobce a zemédélce je
nezbytné zajistit schvaleni pro-
vozovny u Statni veterinarni
spréavy a striktné¢ dodrzovat hy-
gienické normy. Peclivd doku-
mentace vyrobniho procesu,
véetné teplot, ¢asi a metod
zpracovani, je klicova pro zajis-
téni Spickové kvality a bezpec-
nosti produktti. Vyuziti poznat-
ki z probihajicich vyzkumnych
projektti pak pomaha celou vy-
robu optimalizovat a rozSirovat
moznosti jeji aplikace v praxi.

Trvala udrzitelnost,
cirkularni ekonomika

Vyroba hmyzi moucky a oleje
z branének predstavuje inova-
tivni a udrzitelny zptsob zhod-
noceni organického odpadu
a skveély alternativni zdroj bilko-
vin a tukd. Tento trend méa ob-
rovsky potencial prispét k eko-

pofit rozvoj novych odvétvi
v CR. Pravé pro sviij obrovsky
potencial byl tento vyzkumny
projekt, na kterém Fakulta ry-

inzerce

schopnost uzavirat Zivinové
cykly a prispivat k principim
cirkularni ekonomiky. Organic-
ké odpady, které by jinak konci-
ly na skladkach nebo byly ener-
geticky naro¢né likvidovany, se
diky hmyzu transformuji na
hodnotné produkty s vysokou
ptidanou hodnotou. Tento pro-
ces zaroven sniZuje emise skle-
nikovych plynt a omezuje tlak

Produkce predkukel brdnénky k vyuziti

na tradi¢ni zdroje krmiv, jako je
rybi moucka nebo soja, jejichz
produkee je ¢asto spojena s en-
vironmentalnimi ~ problémy
véetné odlesiiovani a nadmer-
ného rybolovu.

Vysoka konverze krmiva

Vyznamnou vyhodou larev
branénky je také jejich rychly

Lisovaci zarizeni pro separaci oleje a moucky z brdnénky Foto Tomds Pénka

barstvi a ochrany vod JU inten-
zivné pracuje, vybran a podpo-
fen v ramci interni vyzvy CSOB,
a. s. Diky této spolupraci a pod-
pore ze strany CSOB mdze fa-
kulta nadale Gspésné naplnovat
své poslani a usilovat o podporu
udrzitelného rybarstvi, inovaci
vzemédélstvi a ochranu piirody,
krajiny i vod.

Dal$im vyznamnym aspektem
vyuziti larev branének je jejich

rast avysoka efektivita konverze
krmiva. Larvy jsou schopny b¢-
hem nekolika dnti nékolikana-
sobné zvysit svou hmotnost,
pricemz efektivné vyuZivaji Siro-
ké spektrum organickych sub-
stratd. Diky tomu Ize jejich pro-
dukeci relativné snadno Skalovat
a prizptsobit riznym podmin-
kam, od malych lokalnich pro-
vozU az po pramyslové farmy.
To otevird nové prileZitosti ne-

jen pro velké podniky, ale i pro
mensi zemedélce, kteti hledaji
zpUsoby, jak diverzifikovat svou
produkci a zvysit jeji udrzitel-
nost.

Uplatnéni v kosmetice

V oblasti kosmetiky nachazi
hmyzi olej stale $irsi uplatnéni
zejména diky svému sloZeni.
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Obsahuje kyselinu laurovou,
ktera je znama svymi antimikro-
bidlnimi vlastnostmi, a také dal-
$1 mastné kyseliny prispivajici
k hydrataci a regeneraci pokoz-
ky. Tyto vlastnosti ¢ini hmyzi
olej atraktivni alternativou k tra-
di¢nim rostlinnym ¢i ZivoCis-
nym olejim. Zaroven roste po-
ptavka po piirodnich a udrZitel-
nych surovinach, coz dava pro-

LS. N

SuSené brdnénky

duktim z hmyzu konkurenéni
vyhodu na trhu.

Dalsi moznosti a vyzkum

Do budoucna Ize o¢ekavat dal-
$irozvoj technologii zpracovani,
napiiklad v oblasti frakcionace
presnéji oddélovat jednotlivé
slozky a cilen¢ je vyuzivat pro
specifické aplikace. Velky poten-

cial méa také kombinace produk-
ce hmyzu s dalsimi systémy, na-
priklad akvakulturou nebo pés-
tovanim mikroras, ¢imz maze
vzniknout komplexni integrova-
ny systém s minimalnimi odpa-
dy. Takové pristupy odpovidaji
modernim trendtim v udrzitel-
ném hospodareni a mohou za-
sadné prispét k transformaci
zemedelstvi smérem k veétsi
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efektivité a Setrnosti k zivotnimu
prostiedi.

Z hlediska dal$iho vyzkumu je
diilezité zaméfit se nejen na op-
timalizaci produk¢nich parame-
trh, ale také na detailni charak-
terizaci nutricniho slozeni
a funkcnich vlastnosti vysled-
nych produktti. Stejné tak je kli-
Cové sledovat dlouhodobé dopa-
dy jejich vyuzivani na zdravi
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zvirat ilidi a na kvalitu finalnich
produktti. Kombinace aplikova-
ného vyzkumu, technologické-
ho vyvoje a vhodné nastavené
legislativy bude hrat zasadni roli
v tom, jak rychle a v jakém roz-
sahu se hmyzi produkty prosadi
Vv praxi.
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