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Nazev projektu:
Optimalizace podminek pifed zpracovanim ryb pro zvyseni jejich welfare a kvality masa

Partner projektu — Rybarstvi Chlumec nad Cidlinou, a.s.

Popis projektu:

Stres a Spatny welfare ryb pred zpracovanim a pfi jejich zabiti ma zasadni vliv na pribéh postmortéainich zmén a kvalitu rybiho masa. Z literatury je zndmo, Ze u ryb dochazi
pfi nedostate¢ném okysliceni vody, pfilis vysoké obsadce a Spatném zachazeni ke zvyseni stresové odpovédi organismu, Spatnému vykrveni a nasledné k prudkému pribéhu
postmortalnich zmén a zmén v senzorické i chemické kvalité masa, vyssi ztraté vody apod. Stejné tak zplisob omraceni a vykrveni zasadné ovliviiuje cely nasledny pribéh
postmortalnich zmén s dopadem na kvalitu a trvanlivost rybich vyrobkd. Mnohé z téchto faktorl ale dosud nebyly u sladkovodnich ryb testovany a v nasich zpracovnach na
né neni bran zretel. Vysledkem je nevyrovnana kvalita a velmi nizka trvanlivost rybich vyrobka. Zjisténim, které faktory zasadné ovliviuji welfare ryb a kvalitu masa dojde ke
zvySeni know-how v této dilezZité oblasti a k optimalizaci celého zpracovatelského postupu a zvyseni kvality a trvanlivosti rybich vyrobkl. ZlepSenim podminek pred
zpracovanim ryb a jejich zabitim také dojde ke snizeni kvalitativnich a kvantitativnich ztrat v prlibéhu zpracovani a skladovani. V rdmci projektu bude téz vyhodnocena
ekonomicka narocnost a prinos téchto zmén.

Prevazujici cil projektu:
Zvyseni konkurenceschopnosti akvakultury v produkéni i zpracovatelské oblasti stimulaci vyvoje a aplikaci inovaci a zavadéni novych nebo zdokonalenych produkt(i nebo
procesQ.

Vysledek projektu:

V ramci projektu byly testovany faktory a jejich vliv na kvalitu a postmortalni zmény v rybim mase. Na zakladé studia védecké literatury, zjisténi podminek a postupl
pouzivanych na zpracovné ryb a spolecné diskuse bylo pro testovani vybrano 7 nasledujicich faktort: 1) Vliv nasyceni kysliku ve vodé pti kratkodobém uchovavani ryb pred
jejich zpracovanim; 2) Vliv sezény/teploty vody; 3) Vliv zplsobu zabiti; 4) Vliv zptsobu vykrveni; 5) Vliv délky skladovani ryb 6) Vliv teploty skladovani ryb a 7) Vliv doby
filetace (pred rigorem, v prlibéhu rigoru a po rigoru). Vychazelo se predevsim ze standardnich postupl pouzivanych na zpracovné a navrzenych vylepseni. Vsechny
studované faktory mély vyrazny vliv na kvalitu masa ryb, pribéh postmortalnich zmén, skladovatelnost vyrobkd a vyssi ztraty vody. Je tedy doporucena optimalizace
kombinace testovanych technologickych podminek a postup( tak, aby dochazelo k co nejpomalejsim postmortalnim zménam, k prodlouZeni skladovatelnosti rybich vyrobkd
a k jejich co nejvyssi kvalité.
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