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Ndzev projektu:
Vyvoj novych rybich vyrobkl ze sumecka afrického
Partner projektu: Tilapia s.r.o.

Popis projektu:

Ryby a rybi vyrobky jsou pro lidsky organizmus zdrojem rybiho proteinu, vitamint a mineral a hlavné omega 3 mastnych kyselin, které si lidské télo neumi samo vyrobit. Ty
jsou dulleZité pro prevenci a 1écbu kardiovaskularnich onemocnéni, rozvoj mozku, nervové soustavy, oci a kognitivnich vlastnosti. Vétsina zdravotnickych organizaci a
nutriénich odbornikd se shoduje, Ze bychom méli konzumovat ryby alespor dvakrat tydné. Vzhledem k jejich velkému vlivu na lidské zdravi je tfeba hledat cesty, jak jejich
spotiebu v CR zvysit. Specifikem éeského trhu s rybami je jeho sezonnost, kdy se vétsina produkce kapra prodd v obdobi Vanoc. | pres tradici, kterou prodej Zivych ryb ma, je
vSak nutné hledat mozZnosti jak zakaznikovi dodat v pribéhu celého roku nejen Zivou ¢i zpracovanou rybu, ale i vyrobky z ryb. V souc¢asné dobé se prevazna ¢ast produktl ze
zpracoven ryb dodava na trh ve formé trupu, pulek, filet ¢i porci. V podstaté jedinym vyrobkem zpracoven ryb, uréenym k primé konzumaci jsou uzené ryby. Zakaznici si
obvykle stézuji, Ze rybi vyrobky ze sladkovodnich ryb maji kosti, nejsou pro né jednoduse pripravitelné, jsou pfilis citit rybinou a jsou pfili§ drahé. Jednou z moznych cest je
zaméfit se na vyvoj rybich vyrobk, které budou bez kosti, jednoduse pfipravitelné, bez vyrazné rybi viiné a vyuziji vedlejsi surovinu ze zpracovani filet - skelety. Dale pak
vyrobky, které napodobi oblibené masné vyrobky, na které jsou zidkaznici zvykli. Separat ze sumecka afrického je pro tento druh vyrobkd technologicky velmi vhodny a
vyrobky z né&j nemaiji silnou rybi vini &i pachut. V ramci toho projektu chceme vyvinout fadu rybich vyrobki pro béZnou populaci vyuZivajici ve velké mifre vedlejsi produkty
ze zpracovani sumecka afrického, bez kosti a napodobujici oblibené masné vyrobky.

Prevazuijici cil projektu:
Zvyseni konkurenceschopnosti akvakultury v produkéni i zpracovatelské oblasti stimulaci vyvoje a aplikaci inovaci a zavadéni novych nebo zdokonalenych produktt nebo
procesu.

Vysledek projektu:
V ramci projektu byly vyvinuty nové rybi vyrobky a receptury jidel z ryb. Byla vyhodnocena jejich kvalita, bezpec¢nost a stabilita v pribéhu skladovani. Bylo zjisténo, Ze
navzdory ve vétsiné pfipadl negativnich predsudkl konzumentl vaci rybam a rybim vyrobkim jim mnoho receptu a vyrobkd velmi chutnalo. Pro budouci zvys$eni spotreby
ryb v Ceské republice tak bude potieba intenzivné zapracovat na edukaci ¢eské populace spojené s ochutnavkami téchto rybich vyrobk( a receptur, coz m@ize mit zésadni
vliv na motivaci konzument( tyto vyrobky a pokrmy dale kupovat a konzumovat. Na zékladé vyvoje a testovani bylo do finalni faze vyvinuto 5 novych rybich vyrobk( z masa
sumecka afrického a 3 nové receptury rybich pokrmi z masa sumecka afrického, které spolupracujici subjekt firma Tilapia s.r.o. zavedla do praxe a jiZ je dodava do mnoha
obchod, farmarskych trha a do své firemni prodejny U sumecka (Tabor).



