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Ndzev projektu:
Vyvoj novych rybich vyrobki pro predskolni déti na zakladé vyzkumu jejich preferenci
Partner projektu: Tilapia s.r.o.

Popis projektu:

V soucasné dobé existuje jen malo studii o preferencich predskolnich déti ke vztahu k rybim vyrobkdm. V nasem predchozim projektu "Vyvoj novych rybich vyrobkd pro
predskolni déti" jsme Uspésné vyvinuli nékolik rybich vyrobkl spolecné s firmou Tilapia s.r.o., které déti predskolniho véku velmi pozitivné prijaly. Tyto vyrobky jsou jiz na
trhu a spolecnost je dodava do vice nez 200 skol a predskolnich zatizeni. BEhem pilotniho projektu jsme si vSimli, Ze déti byly velmi ovlivnény neofobii (strach z novych jidel).
Vyrobky, které se podobaly nékterym zndmym masnym vyrobk(m, které déti ¢asto jedi doma (jako jsou klobasy, Sunka, hamburger, masové koule), byly détmi dobre
pfijimany, protoze k nim nemély neofobni pFistup. Zajimavé je, Ze détem vibec nevadila bilo Seda barva produktl (protoze neobsahovaly dusitanovou sal) a také chut a
vaneé ryb, pokud mély produkty znamy tvar. Také jsme si vSimli, Ze déti velmi ovliviioval zplsob podavani rybich vyrobku a pfistup uditel atd. Tyto faktory je vSak tfeba dale
vyjasnit. Cilem tohoto projektu je: a) zjistit, které faktory ovliviiuji to, zda déti rady pfijimaji rybi vyrobky, a v jakém rozsahu; b) na zakladé toho vyvinout a optimalizovat rybi
vyrobky pro déti; c) podporovat konzumaci ryb détmi; d) zlepsit kvalitu jidelni¢ku v matefskych Skolach podporou vyuzZivani zdravych mistnich rybich produktd.

Prevazuijici cil projektu:
Zvyseni konkurenceschopnosti akvakultury v produkéni i zpracovatelské oblasti stimulaci vyvoje a aplikaci inovaci a zavadéni novych nebo zdokonalenych produktd nebo
procesa.

Vysledek projektu:

PFi testovani bylo zjisténo, Ze déti preferuji vyrobky a pokrmy, které znaji a maji silny negativni pfistup k vyrobklm, které nemaji zndmy tvar ¢i receptdim pokrmi, které
béZné nekonzumuiji. To je ddno pravdépodobné neofobii (strach z neznamého), ktery se u predskolnich déti vyviji. Pro zatraktivnéni ryb a rybich vyrobk( tedy doporucujeme
predkladat vyrobky o zndmych tvarech oblibenych masnych vyrobki a recepty pokrmi napodobujici oblibena détska jidla. V ramci projektu byly dale vyvinuty nové rybi
vyrobky a receptury jidel z ryb. Byla vyhodnocena jejich kvalita, bezpecnost a stabilita v priibéhu skladovani. Bylo zjisténo, Ze navzdory ve vétsiné pripadd negativnich
predsudkd détskych konzument vii&i rybam a rybim vyrobkim jim mnoho recept@ a vyrobki velmi chutnalo. Pro budouci zvy$eni spotteby ryb v Ceské republice tak bude
potfeba intenzivné zapracovat na edukaci déti, rodicli i uCiteld spojené s ochutnavkami téchto rybich vyrobka a receptur, coz mize mit zasadni vliv na motivaci konzumentd
tyto vyrobky a pokrmy déle kupovat a konzumovat. Na zakladé vyvoje a testovani bylo do findlni faze vyvinuto 5 novych rybich vyrobkti z masa ryb a 6 novych receptur
rybich pokrmu. Mnohé z nich jiZ spolupracujici subjekt firma Tilapia s.r.o. zavedla do praxe a jiZ je dodava do mnoha obchodd, farmafskych trhi a do své firemni prodejny U
sumecka (Tabor). Bylo zjisténo, Ze pro vyrobu vyrobkl Ize s Uspéchem vyuzivat baader z ryb a tim vyrazné efektivnéji vyuZit rybi surovinu a zlevnit finalni vyrobky. Také bylo
prakticky vyzkouseno, Ze je tato surovina z pohledu senzorickych vlastnosti prijemna a lze z ni tak vyrabét kvalitni produkty, ac se jedna o surovinu, ktera byla doposud
v oblasti vyZivy ¢lovéka nepravem opomijena.



